
Акт проверки школьной столовой

____________________________________________осуществили проверку школьной 
столовой

Проверка складских помещений на пригодность для хранения продуктов питания, а 
также условия хранения (соответствуют/не соответствуют нормам Санпина)

Проверка сроков годности в используемой продукции в день
ПрОВерКИ ____________________________________________________

Проверка закладки основных продуктов показала:

Выводы и рекомендации:

Продукты Вес Соответствие с 
двухнедельным 

меню

Качеств!
готовки 

продукте
Брутто Нетто

1 блюдо

Cwt- & 6- . Ж
. Ж

уг ■ 6 ^0
е-d' (/

2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб



проверка выхода продукции:

Продукты Вес Соответствие с 
меню

Качество 
готовой 

продукции

Отходы
Брутто Нетто

1 блюдо

2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб

Выводы и рекомендации:



Акт проверки школьной столовой

juua>^Vuxi-vjQ \ А б ч

От« 20 г

Комиссия в составе:

____Ч С____
________ осуществили проверку школьной 

столовой и

Проверка складских помещений на пригодность для хранения продуктов питания, а 
также условия хранения (соответствуют/не соответствуют нормам Санпина)

Проверка сроков годности в используемой продукции в день
проверки^____________

Проверка закладки основных продуктов показала:

Продукты Вес Соответствие с 
двухнедельным 

меню

Качестг 
готовк 

продукт
Брутто Нетто

1 блюдо
9^-Д О

ЧоСл ’ТДлСХЛлК
О 

.Сами»
Ди,СО-Дл(_АЛЛл C_£l£M/vJ?<-, РФ 0*vJ?9A-\j2/~,

^JQJQ (ж.ДЦд
2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб %

Выводы и рекомендации:



Проверка выхода продукции:

Продукты Вес Соответствие с 
меню

Качество 
готовой 

продукции

Отходы
Брутто Нетто

1 блюдо

2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб

Выводы и рекомендации:

Члены комиссии:

2. ____________ дГ



Акт проверки школьной столовой

От « Z/ » 20 .у7 г

Комиссия в составе:
___/с’у/l л( л- /• < -______________________________________________________________________ _____ _ 

(=Л _________- ----- --
0-СЧАЛЛ.О.^Д__________________________________________________________________________ _

____________________________ осуществили проверку школьной
столовой

Проверка складских помещений на пригодность для хранения продуктов питания, а 
также условия хранения (соответствуют/не соответствуют нормам Санпина)

Проверка сроков годности в используемой продукции в день 
проверки______________________________________________________________________________

Проверка закладки основных продуктов показала:

Продукты Вес Соответствие с 
двухнедельным 

меню

Качество 
готовки 

продуктов
Брутто Нетто

1 блюдо

Z" и
ХЛМ'.Щзс X QJXCtA jo

2 блюдо

Х-тшсхдо с- чзз-! 'XX. Д V.. :£)к

Хл 1 SJO J? >

Пирожки

Булочки

Хлеб Ъо
'О

СхбАйХЛ-OvJtaySix.

Выводы и рекомендации:



Проверка выхода продукции:

Продукты Вес Соответствие с 
меню

Качество 
готовой 

продукции

Отходы
Брутто Нетто

1 блюдо

2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб

Выводы и рекомендации:

Уч ДК.ДХ й о^\ЩЦрАЖ_ Six X-

Члены комиссии: 1.

2

3.

4.

5.
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Акт проверки школьной столовой

От« » /2^20Л/ г

Комиссия в составе: 

________________________
__ СЛ/i/rj' Л__________________________________________________

_________________________________________осуществили проверку школьной 
столовой

Проверка складских помещений на пригодность для хранения продуктов питания, а 
также условия хранения (соответствуют/не соответствуют нормам Санпина)

Проверка сроков годности в используемой продукции в день 
проверки_______________ ~ _____________________________________________

Проверка закладки основных продуктов показала:

Продукты Вес Соответствие с 
двухнедельным 

меню

Качество 
готовки 

продуктов
Брутто Нетто

1 блюдо

2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб

Выводы и рекомендации:



Проверка выхода продукции:

Продукты Вес Соответствие с 
меню

Качество 
готовой 

продукции

Отходы
Брутто Нетто

1 блюдо

'M7>z%/7z »
7

7 J

2 блюдо

7Z/z;A<l С(2С' Ил * d'C-x
1'&0/С&4 e>(L ?y/ f
С( £i.^ ■/Atli.

(л2</<3- D&fc.№
Пирожки

Булочки

Хлеб

Выводы и рекомендации:

1.
Йе. a С’Т'(9^еТ' .

6.



Комиссия в составе:

От « »

Акт проверки школьной столовой

осуществили проверку школьной
столовой

Проверка складских помещений на пригодность для хранения продуктов питания, а 
также условия хранения (соответствуют/не соответствуют нормам Санпина)

Проверка сроков годности в используемой продукции в день 
проверки_______ ___—--____________________________________________________

Проверка закладки основных продуктов показала:

Продукты Вес Соответствие с 
двухнедельным 

меню

Качество 
готовки 

продуктов
Брутто Нетто

1 блюдо

2 блюдо

Пирожки

Булочки

Хлеб

Выводы и рекомендации:



Проверка выхода продукции:

Продукты Вес Соответствие с 
меню

Качество 
готовой 

продукции

Отходы
Брутто Нетто

1 блюдо

I50/W /о"Л
Cm&Z/TUtlg-

1
1

2 блюдо

ГР
i'W/UutKCl^

<3

Пирожки

Булочки

Хлеб
<лХЧ С XU.
ц icuvvCXa №

Выводы и рекомендации:


